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RACIONES/TELLERGERICHTE \
Pink Pasta 13,506 5 W&

Frische Pasta mit feiner SoRe aus roter Beete, cremigen Schafskase. Fein gewiirzt.

Getoppt mit Parmesan

Iberico Schweinebackchen 15,90€

Zarte Schweinebackchen vom spanischen Schwein und frischen Drillingen in einer
Rosmarin-Rotwein-Jus

,ltaly meets Spain” 16,90€

Burrata gebettet auf Wildkrautersalat, Kirschtomaten, getrocknete Datteln an einem Duett von Mojo
Verde & Balsamicocreme, on Top mit saftigen Serrano Schinken

Iberico Burger 17,90€

Weizen-Burger-Brétchen mit Patty vom Iberico Schwein, Tomate und Zwiebeln.
Dazu gibt es StiRkartoffelpommes und Aioli

\
Aguacate Relleno de Gambas 15,50€ \\9)’

Avocado trifft auf feurige Knoblauchgarnelen. Ein harmonisches Zusammenspiel aus kiihler Frucht
und warmen Meeresspezialitaten

Paella (Jeden Dienstag auf Vorbestellung) 16,90€

Mit Hahnchen und Meeresfrichten

Bei Fragen bezliglich Zutaten fiir Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte das Personal
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ENSALADA/SALTE
welcane
Ensaladilla rusa 590€ :KACK:

Spanischer Kartoffel-Thunfisch-Salat

Ensalada con pollo y champifiones 8,50€

Hahnchen-Champignon-SpieR auf buntem Blattsalat

Ensalada con pincho vegetal 8,50€

GemisespieR auf buntem Blattsalat

Ensalada Primo’s 8,90€

Lachsspiel auf buntem Blattsalat

Ensalada mixta con camerones 9,10€

Garnelenspiel’ auf buntem Blattsalat

Ensalada queso de cabra envuelto en bacon 8,90€

Ziegenkase im Speckmantel auf buntem Blattsalat

Ensalada ovejo 8,90€

Schafskase auf buntem Blattsalat

Ensalada atun 8,50€

Thunfisch auf buntem Blattsalat

Ensalada tomate y cebolla 6,50€

Spanischer Tomatensalat mit Zwiebeln

Ensalada verde 6,40€

Beilagensalat

Alle Blattsalate werden mit Tomate, Oliven, Niissen und Brot serviert!

Bei Fragen bezliglich Zutaten fiir Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte das Personal
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SOPAS/EINTOPFE
Gazpacho 6,20€

Kalte spanische Gemiisesuppe

Crema de Zanahoria al Coco y Jengibre 8,00€

Eine samtig-feine Mohrencremesuppe, veredelt mit exotischer Kokosmilch
und einer dezenten Note von frischem Ingwer

KALTE TAPAS
Pan con alioli 4,30€
Brot mit hausgemachter Alioli
Pan con salsa brava 4,30€

Brot mit hausgemachten Gemisedip (scharf)

Bogerones en vinarge 5,90€

Marinierte Sardellen in Essig, Ol und Knoblauch

Olivos 5,90€
Oliven

Fuet 5,90€
Spanische Salami — mild

Chorizo 5,90€

Spanische Salami — pikant

Queso manchego 8,10€

Spanischer Schafskase

Serrano 9,90€

Spanischer Schinken

Tapas Platte fiir eine Person 17,90€

Oliven, Kase, Fuet, Chorizo, Schinken, Alioli, Brot

Tapas Platte fiir zwei Personen 34,90€

Oliven, Kase, Fuet, Chorizo, Schinken, Alioli, Brot, Salsa (scharf), Boquerones

Bei Fragen bezliglich Zutaten fiir Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte das Personal



WARME TAPAS

Patatas bravas

Frittierte Kartoffeln mit Gemusedip (scharf) und Aioli

Batatas fritas

SuRkartoffelpommes mit Alioli

Papas arrugadas con mojo verde

Kanarische Kartoffeln mit Meersalz

Datiles con bacon

Datteln im Speckmantel

Albondigas

Hackfleischbéllchen in Tomatensauce mit Brot

Pollo al ajillo

Hahnchenschenkel in Knoblauch

Tortilla

Kartoffelomelett mit Zwiebeln

Pimientos padron

Kleine gebratene griine Paprika mit Meersalz

Croguetas de jamon

Schinken-Kroketten

Pinchos de pollo

Drei Spief3e mit Hiahnchenbrust

Pinchos de carne

Drei SpielRe mit Schweinefilet

Pinchos de gambas

Drei Spiel’e mit Garnelen

Pinchos moruno

Drei SpielRe mit saftigem Rindfleisch

Gambas al ajillo

Garnelen in brodelndem Olivendl und Knoblauch mit Brot

Bei Fragen bezliglich Zutaten fiir Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte das Personal
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WARME TAPAS

Esparragos verdes a la parilla
Gegrillter griiner Spargel mit Ziegenkdse an Mojo Verde

Champinones al ajillo

Champignons in Knoblauch

Verduras rebozadas en tempura con guacamole
Gemise in Tempurateig an Guacamole-Dip

Queso de oveja ,,Primo’s”

Schafskase gebacken mit getrockneten Tomaten und Oliven
Queso de cabra con miel y juglans
Gebackener Ziegenkdse mit Honig und Walniissen
Pavia de bacalao

Stockfisch im knusprigen Teigmantel an Dillmayo
Rabas enharinadas con alioli
Calamaristicks mit Aioli

Boquerones fritos

Frittierte Sardellen

Chipirones

Frittierte Mini-Tintenfische

Chorizo a la plancha

Gebratene pikante Salami

Empanadas de carne

Zwei mit Hackfleisch gefillte Teigtaschen
Verduras a la plancha

Pfannengemiise an Balsamicocreme

Espinaca con huevo de condorniz
Blattspinat mit Knoblauch und Wachtelei
Mejillones de concha verde

Green-Shell Muscheln in mediterraner Tomatensauce
Pulpo & la gallega

Traditioneller galizischer Oktopus
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11,00€ \\@

6,50€

7,20€

6,30€

6,90€

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

6,90€

5,50€
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Bei Fragen bezliglich Zutaten fiir Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte das Personal



MONTADITOS

Filet de cerdo con queso de cabra

Tdrmchen vom Schweinefilet mit Ziegenfrischkase auf Brot

Salmén a la plancha con espinacas

Lachs auf Blattspinat mit Dillmayo auf Brot

Pechuga con calabacin y serrano

Tirmchen mit Hdhnchenbrust, Zucchini und Serrano mit pikanter Soffe und Aioli auf Brot

PARA NINOS — FUR KIDS

Los Nudelos

Nudeln mit Hackfleischballchen in Tomatensauce

Nuggetlos y papatas bravas

Hahnchennuggets mit frittierten Kartoffeln

El fischos

Fischstabchen mit Beilagensalat oder Pommes

POSTRES — DESSERTS

Pastel de chocolat de ,,Carmen”

Warmes Schokokiichlein mit flissigem Kern by ,,Mama Carmen”

Mandelkuchen ,Santiago”

Ofenfrischer Mandelkuchen

Crema catalana

Catalanische Vanillecreme

Churros Classic

Lateinamerikanische Spezialitat
Frittierter Brandteig mit Puderzucker und Schokosauce

Helado — Eis

Drei Kugeln Eis nach Wunsch
Mit Sahne und Schoko- oder Karamellsauce

Pastel de nata

2 spanische Blatterteigtortchen mit einer wunderbaren Vanillecreme
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8,40€

8,40€

5,90€

5,90€

5,90€

5,90€

7,50€

5,90€
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Bei Fragen bezliglich Zutaten fiir Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte das Personal



ccféa/m/oenz‘/z.a,pa/o[a,caa'na,.“

Die Liebe kommt durch die Kiiche herein.

EXTRAS

Extra SoRe 2,50€

> Alioli / Vegane Alioli

> Salsa Brava

> Mojo Verde

> GQuacamole

> Dillmayo

> Ketchup/Mayo 0,70€
Extra Brot 2,50€
Extra Brot glutenfrei 2,80€
Pommes mit Ketchup oder Mayo 3,50€

Bei Fragen bezliglich Zutaten fiir Allergene und Zusatzstoffe fragen Sie bitte das Personal



